
Restaurant Point





Banana Split
Vanille-Rahmglace mit Schokoladensauce,

Bananen, Mandelsplittern und Rahm

CHF 14.50

Coupe Danmark
Vanille-Rahmglace mit

Schokoladensauce und Rahm

CHF 14.00

Coupe Hot Berry
Vanille-Rahmglace mit Waldbeeren

und Rahm

CHF 14.50

Coupe Trio Sorbet
Mango-Passionsfrucht,- Zitronen- und Himbeersorbet

CHF 14.00



Frappés im Glas
Mit einem Aroma nach Wahl

CHF 10.00

Coupe Caramelloso
Vanille- und Caramel-Rahmglace

mit Caramelsauce und Rahm

CHF 14.50

Affogato
Vanille-Rahmglace mit Espresso

CHF 9.50



Mini Sorbet Colonel
Zitronensorbet mit Wodka

CHF 9.00

Mini Coupe Baileys
Vanille-Rahmglace mit Baileys

CHF 9.00

Mini Coupe Caramello
Caramel-Rahmglace

mit Caramelsauce und Rahm

CHF 9.00

Mini Coupe Nocciolatta
Walnuss-Rahmglace mit Crumble Nüssen

CHF 9.00



Mini Coupe Point refresher
Himbeersorbet mit Prosecco

CHF 9.00

Mini Coupe Limoncello
Zitronensorbet mit

Limoncello

CHF 9.00

Coupe Smarties
1 Kugel nach Wahl mit Smarties

CHF 5.00

Globi Schokolade
Schokoladen-Rahmglace mit Goldnuggets

CHF 6.00



Vanille Café Erdbeer

Schokolade Walnuss Caramel

Sorbet Mango-Passionsfrucht Sorbet Himbeer Sorbet Zitrone

Preis pro Kugel   CHF  4.50
Rahmzuschlag   CHF  1.80
Schokoladensauce   CHF  2.00

inkl. MwSt.



Emmi Glace – Die Schweizer Glace ohne Palmöl!
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Liebe Gäste

Stets auf der Suche nach jenen Kreationen, die echte Freude und grossen
Genuss bereiten, haben wir für Sie ein überraschendes Dessertangebot
mit Emmi Glace zusammengestellt – der Schweizer Glace ohne Palmöl.

Natürlich hergestellt aus reiner Schweizer Milch, veredelt mit
auserlesenen Zutaten, für einen wahren Genussmoment. Über Zutaten,

die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Lassen Sie sich von unseren Dessertkreationen verzaubern!

Schweizer Produktion Schweizer Milch &
Schweizer Rahm

Palmölfrei

Informationen 
Allergene




